
2,266円(税込2,447円)

品川区大井7-30-10 TEL:03-5718-6361

350円(税込378円)

③三陸旨味帆立と

コラーゲンのXO醤油

のらくら農場で育てた無農薬のお野菜ととっても柔らかく炊かれ
たのらくら農場の玄米が入っており、つぶつぶの食感が楽しめ
ます。朝食としてパンと一緒に食べたり、食欲がないときや風
邪気味のときにも滋養たっぷりのスープでおススメです。
やさいたっぷりなので『食べる野菜スープ』です

『青空レストランン』や各種メディアで話題沸騰!!

ホタテの強烈な旨味と甘み、金華ハムの
芳醇な香りと塩気、蝦子の旨味、フカのコ
ラーゲンによる味のまとまり、野菜類の香り
と深い味、最後に四川唐辛子の辛味が
食欲を掻き立てる、芳醇な香りと旨味を
作り出す絶品のＸＯ醤です。

のうまいもの巡り

950円(税込1026円)

祝島の綺麗な海で育ったひじきを1月～
3月の若芽のときに 摘み取り、鉄の大釜
と薪でじっくり炊きあげ、島の浜風と天日
で干しました。
収穫から加工まですべて手作業。自然
のリズムに合わせ、満月と新月の干潮時に収穫しています。決まった時期にし
かとれない数量限定品です。

②まぐろの尾肉缶

のらくら農場濃厚野菜スープ

⑤熊野本宮釜餅(さくら)
熊野周辺で伝わるお菓子が源流となった釜餅。
餅米を半搗きでふんわりと仕上げ、一個一個
熟練の手作業で包んでいます。吉野の八重桜
の塩漬けが優しく香ります。

１,２５０円(税込1350円)

145ｇ

(⑫にんじん・⑬じゃがいも・⑭かぼちゃ)

各425円(税込459円)各150ｇ

50ｇ

840円(税込907円)

1㍑

マグロの希少部位である尾肉（コラーゲンが豊富で旨味
が強い）を使用したこだわりの缶詰。手仕事で丁寧に角
煮などに仕上げており、そのままでも、サラダや炒め物、
煮物など様々な料理にアレンジできる、便利で栄養価の
高い保存食です。

4個

ものすごく美味しい
感動の逸品!!

①祝島 干しひじき

ひじきの常識を、祝島が変える
一年に一度春の新芽だけ！

～鉄釜・薪火・天日干しが生んだ、主役になれる逸品～

80ｇ

④自然酢甕仕込み風の民 土の民
酒米による自然栽培純米酢「風の民 土の民」。
宗像の自然栽培米でつくられた山田錦を、庄分酢の
三百年続く一子相伝の静置発酵という伝統製法で
巧みに管理しながら半年以上かけて丁寧に造り上
げました。自然栽培米のエネルギーと甘酒のような香
りが立つ、酸っぱいけど美味しい純米酢。

１,０８０円(税込1,166円)500ml

野菜を野菜で食べるドレッシング!!

⑥一番人気はすりおろし人参がたっぷりの『人参ドレッシング』
⑦マツコデラックスさんが絶賛の高知県生姜と野菜の『生姜ドレッシング』
⑧野菜の旨みが引き立つ綺麗なピンク色の『濃厚ビーツ&玉ねぎドレッシング』
⑨ごぼうの香りとごま風味が絶妙『ごぼうとごまドレッシング』
⑩玉ねぎの自然の甘さがたまらない『焼き玉葱ドレッシング』
⑪洋食のシェフに大人気の『パパイヤドレッシング』

550円(税込594円)

各300ml

グラッチェミーレドドレッシング

⑳手剥き

みかんジュース
木なり完熟のうんしゅうみかんを使用しまし
た。1個1個手で皮を剥いているので、苦味
の少ないジュースです。1ビン当たり約1.5kg
（約20個分）のみかんを使用してます。

970円(税込1047円)

⑲信州旬摘

りんごジュース
契約栽培の生食用のサンふじりんごを
皮ごと圧搾したストレートジュース。
りんごの一番おぃしい季節にだけ作る
シーズンパック。

㉑なかや農園の

トマトジュース
岐阜県飛騨高山のなかや農園が、化学
肥料、農薬を使わずに育てた旬のトマトを
丸ごとしぼりました。食塩は不使用。スト
レート果汁の濃厚な味わいです。

１,６８０円(税込1814円)720ml1ℓ 1ℓ

⑰鮭フライ

30ｇ×5個

１,０８０円
(税込1166円)

網走産の鮭に衣をつけ、無添加なた
ね油で揚げ急速冷凍しました。冷凍
のままオーブンか電子レンジで加熱し
て下さい。

⑱アメリカンドック

25ｇ×6本

600円
(税込648円)

国産小麦粉を使用したオリジナルのミック
ス粉を衣に使用しました。ウインナーは発
色剤等は使用していません。おやつに最
適なミニタイプのアメリカンドックです。

吟仕込み奈良漬け

⑮瓜奈良漬け80ｇ：愛知の伝統野菜かりもり瓜使用
⑯胡瓜奈良漬70ｇ：厳選した国産胡瓜の最高級漬物

各400円
(税込432円)

古来の伝統製法で約2年漬け込み熟成

酒粕・味醂粕を惜しみなく使い秘伝のﾌﾞﾚﾝﾄﾞ技の
粕床に２年の年月をかけて漬け込んだ伝統の漬物
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