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甘酢白たくあん

富士ゆうゆうどり 深谷もやし

スタンプ 倍２毎週火曜日

スタンプ 倍３１の日

お買物カレンダー
品川区大井7-30-10
TEL:03-5718-6361

ご来店お待ちしております

高知産直藁焼き
かつおたたき

本格窯焼きピザ

ご来店お待ちしております

スタンプ 倍３１の日

無添加ウインナー
ベーコン入荷

梅パン
ヘルシーパン

スタンプ 倍３１の日

永太郎納豆

栃尾油揚げ

わたなべ牧場
手づくりプリン

無添加おでん種

12/

豆乳プリン

平牧三元豚
平牧金華豚

最上まいたけ

ご来店お待ちしております

北海道
わら納豆

ご来店お待ちしております

東明

漬物各種入荷

山形県サカタフーズ

美味しいお惣菜

出雲
さつまあげ

野菜セットの日

スタンプ 倍２毎週火曜日

伊豆魚恵

美味しい干物 キャラボン
おせち
ご予約締切日

平田牧場
揚げたてコロッケ

店頭販売会

４DELI
お惣菜入荷

野菜セットの日

おせち
大田区配達日

品川区配達日
港区配達日

大井・山王
南大井・西大井
等近隣配達日

午前中のみ
営業いたします

臨時配達日

ポイントデー
対象外

スタンプ 倍２毎週火曜日
配達お休み

み乃か手作り
どらやき入荷

1/

四万十地栗
       きんとん

幸せ
カタラーナ

おせち入荷♪

焼津港
まぐろ入荷

スタンプ 倍２毎週火曜日

ウインナー・ベーコン

クリスマスチキン

平牧三元豚
平牧金華豚

信州おやき
野菜セットの日

新春企画スタンプ 倍３スタンプ 倍３再来店でスタンプ 倍5スタンプ 倍5スタンプ 倍5

伊豆魚恵

美味しい干物 北海道
わら納豆入荷

ご来店お待ちしております

えりも短角牛

２

https://ameblo.jp/iwa-ayu/image-12340813325-14102674747.html


ロールケーキ

職人歴１７年『まきさん』が巻く!!

190ｇ(４切） 840円
(税込907円)

フルーツ

昭和25年に佐賀の小さなお饅頭屋としてスートした『丸きんまんじゅう』さん。今は
約３０種類の和菓子から洋菓子を無添加で作っています。丸きまんじゅうさんのこだ
わりは昔から変わらず「手作りの味を届けたい」ということ！！卵を泡立てる、粉をま
ぜる、焼く、巻く、煮る、炊く、包むなど、ロールケーキからまんじゅうまで、家庭での手
作りお菓子と同じように作っています。ロールケーキの生クリームを塗ったり、フルー
ツをのせたり、ロール状に巻くのは、すべて人の手で行われています。特に、ロール
ケーキを巻く名人がおります（名前が「まきさん」！！）、１７年間巻き続けています。多
いときは、一日に1,600本巻くこともあり、まきさんの出勤日に合わせて、ロール
ケーキの作業の日が決まります。職人さんのつくる美味しいロールケーキをぜひ!!

国産小麦の小麦粉を使用したスポンジ
生地に生クリームを塗り、沖縄県産のパ
インアップルのシラップ漬けと国産みか
んのシラップ漬けをのせ、一本一本手巻
きしました。

20箱限定特別価格!!

箱

通常税込1080円を



1,800円
(税込1944円） 個

幸せカタラーナ
みんなが笑顔になる幸せスイーツ

12/14
入荷

お名前

もうびっくりするくらい美味しい

年末取り扱いさせていただいて大人気だった『幸
せカタラーナ』をもう一度食べたい!!との声をいただ
いたのでメーカーさんに直接お願いしちゃいました。
ちょっとだけ解凍して食べてみてください。口の中で
とろけちゃいます(^^♪

品川区大井7-30-10
TEL:03-5718-6361



ぐるめくにひろさん訪問記
先日ぐるめくにひろさんへ伺ってきました(^^♪
とっても気さくな松澤社長 そのハートはめちゃくちゃ
熱い!!美味しいものが大好きでソーセージが大好き。
でもドイツでソーセージを食べて続けていたら体の調
子が悪くなってしまったそうです。これは添加物のせいだ!!と無添加のソーセージ作りを始めました。美味し
いものは体にもやさしいもの。そしてこの技術を継承していかなくてはといろいろな方に技術指導してらっ
しゃいます。ぜひ取材日記の動画ご覧ください。

無添加ハム、ソーセージ等の通販【ぐるめくにひろ】

無添加ハム、ソーセージ等の通販【ぐるめくにひろ】

お試し
セット

美味しさを徹底追及したら無添加に行き着いた！究極のウインナー

世界でも珍しい「無添加」のサラミや安心の「当店契約農家100％の豚肉」を使用したウィン
ナー。大自然の山の中で「自然塩」を使用し、ゆっくり「自然熟成で」作り出される生ハムなど素
材の味を活かす「自然づくり」ぐるめくにひろでは、美味しい安全な安心素材ですべての品物に
食品添加物を使用していません。素材本来の旨味をお楽しみいただけます

①あらびきウインナー

8 IFFA2016ドイツ国際コンテスト金メダル受賞

契約農家の豚肉100% ぐるめくにひろ人気No.1
の腸詰めです。素材の味を最大限に引き出した
旨みたっぷりのウインナー。

760円(税込820円） 個

②古式乾塩法ロースハム

IFFA2016ドイツ国際コンテスト銅メダル受賞

古式本来の方法で肉の旨みを最大限に引き出
しました。メニューを選ばない素直な風味と味わ
いのロースハムです。

720円(税込777円） 個

130g

80g

③古式乾塩法ベーコン
古式本来の方法で肉の旨みを最大限に
引き出しました。そのままでも美味しくいただ
けるベーコンです。

630円(税込680円） 個

⑤ひとくちチキンスモーク
国産若鶏のもも肉を一口サイズにカット
してから、燻製にしています。スモークが
効いた逸品。

660円(税込712円） 個

80g

150g

④レバーペースト
国産の健康なレバーを使用した無添
加のレバーペースト。臭みがまったくなく
てビックリ！店長のおすすめの逸品。

600円(税込648円）90g

⑥コーンドゥビーフ
手作りのコーンドゥビーフで無添加は他に
ありません。パンにのせたりじゃがいもと
炒めたり楽しんでください。

１,０００円(税込1080円） 個90g

8 IFFA2016ドイツ国際コンテスト銀メダル受賞

IFFA2016ドイツ国際コンテスト銅メダル受賞

無添加ハム、ソーセージ等の通販【ぐるめくにひろ】

個

個

個

3,480円(税込3758円）

個

セミナーも大盛況でした
お人柄が商品にもでていますね 品川区大井7-30-10

TEL:03-5718-6361

12月22日(月)入荷

あらびきウインナー・ベーコン・
テリーヌ・コンビーフ
レバーペースト

⑧古式乾塩法ベーコンブロック

2200円(税込2376円）300ｇ

100ｇ

バジル風味の爽やかなテリーヌです。
白ワインを冷やしてご一緒にどうぞ。
クリスマスにぴったりの一品!!

⑦テリーヌプロバンス

680円(税込734円）

古式本来の方法で肉の旨みを最大限に
引き出しました。ブロックタイプが欲しい！！
とのお声が蔽多かったので入荷します。

203円お得です

https://www.goodham.com/
https://www.goodham.com/
https://www.goodham.com/


12月6日(土)限定

①米粉シフォンケーキプレーン 480円(税込518円) 個

②米粉シフォンケーキバナナ 480円(税込518円) 個

③米粉シフォンケーキ紅茶 480円(税込58円) 個

④米粉シフォンケーキマーブル 480円(税込518円) 個

⑤米粉シフォンケーキ 柚子 480円(税込518円) 個

しっとり
ふんわり

昔の味たまご・喜界島粗糖など
素材にこだわり手作りしました

品川区大井7-30-10
TEL:03-5718-6361

各10個限定となりますのでご予約お待ちしております(^^♪

「神奈川なでしこブランド」にも選ばれた手づくりお惣菜店
“ヨンデリ”がプロデュースするスイーツを

「おーるうぇいずミニDELI CAFE」としてご提供！

米粉シフォンケーキ



12月6日(土)限定！

化学調味料不使用 調味料にこだわりすべて手作りのお惣菜です。
限定数につき、ご予約を承ります。

お名前 様 ご連絡先

「神奈川なでしこブランド」にも選ばれた“ヨンデリ”が
プロデュースする手づくりお惣菜店とのコラボ企画

「おーるうぇいず ミニＤＥＬＩ」をご提供！
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目鯛のムニエル

イメージ画像

マカロニグラタン
こんにゃくと
がんもの煮物 かぶと柿のサラダ

目鯛のムニエル 630円
(税込680円) 個

マカロニグラタン 520円
(税込561円) 個

こんにゃくとがんもの煮物 520円
(税込561円) 個

かぶと柿のサラダ 520円
(税込561円) 個

４品セット 1500円
(税込1620円) セット

4DELI Menu

毎回大人気の『4DELI』
調味料にこだわり作った手作りのお惣菜。
２カ月に１度のお取り寄せですが毎回
ファンが増えていっています(^^♪
橋本オーナーが作る優しい味のお惣菜
は愛情たっぷりです



『ジグリキントン』「塩キントン』
栗の甘さを活かした「ジグリキントン」

糖度の高いしまんと地栗の甘さと香りを活かした「ジグリキントン」
しまんと地栗は蒸しただけでも糖度がおよそ20度近くになるものも
あります。なので加えるお砂糖の量を控えることによって、よりしまん
と地栗の風味に楽しめる触れていただける商品に仕上げています。

手のひらの上で転がるしまんと地栗。
美味しい栗の特長は断面にカドがなく丸々と
大きいこと。中身が詰あまり、弾けるほど大きく
実ったしまんと地栗は糖度もしっかりと乗ってい
ます。年々大きさを増すなかで一般平均が18g
のところ、過去最高で72gのしまんと地栗が収
穫されました。

この“丸さ”が美味しさの象徴

国産栗に四万十の山の塩を加えた『塩キントン』
ペーストは、砂糖の量を最小限に抑え、栗本来の甘さを生か
しています。そこに、四万十の山で育った天日塩「山塩」を加
えたところ、より濃厚な味わいになりました。 余計な添加物
は使用していない為、シンプルに素材の味をお楽しみいただ
けます。

生産者の森澤さんが、愛情込めてじっくりと作っている天日
塩「山塩小僧」。使われる海水は、太平洋に面する高知県黒
潮町佐賀から運ばれます。
夏場は週に1回、冬場は月に1回程度、森澤さん自身が海
水を汲みに行きます。

海をそのまま味わう天日塩「山塩小僧」

ハウスの中は、息をするのも苦しく
なるほど湿度も高く、
まるでサウナのよう。 そんな中で、
じっくりと結晶化された
山塩は、ミネラルも豊富です。

shimantoおちゃくりcafeの製造スタッフが手づくりし
ています。ひとつずつ丁寧に形を整え、包装していきま
す。そのため大量生産はできませんが、「四万十川に
負担をかけないものづくり」 というコンセプトの元、今
のやり方を続けています。

『塩キントン』『ジクリキントン』

おちゃくりcafeで手づくり

各90ｇ1050円(税込1134円)

お名前 様 ご連絡先

食楽らぼおーるうぇいず 03-5718-6361 FAX03-5718-6773

12月10日(水)限定入荷♪



超人気！予約必須
平田牧場 揚げたて!!

●メンチコロッケ…金華豚をたっぷり混ぜ込んだ『コロッケ』
●メンチカツ…平牧三元豚の旨味を最大限に活かした『メンチカツ』
●ロースカツ！50枚限定！…ボリュームたっぷり手作りカツ

冷凍

冷凍

揚げたて

希望時間

お名前 様 ご連絡先

12
12/

開催

メンチコロッケ・キャベツメンチ
ロースカツ店頭販売会開催

メンチコロッケ 168円
(税込181円） 個 個

メンチカツ 198円
(税込213円） 個 個

ロースカツ 650円
(税込702円） 個 個

揚げたて

揚げたて 冷蔵



880円(税込950円）

880円(税込950円）

１2月１5日(月)限定入荷

お名前 TEL：

もちもち麺がたまらない!!レストランの味に負けません!!

ピザレボの看板商品『極☆マルゲリータ』のように愛さ
れ続けるパスタを作りたい！！そんな想いで完成。
イタリア産完熟トマトとモッツァレラチーズ・国産バジル
をトッピングしたフレッシュな味わいのパスタ。

880円(税込950円）

③パスタマルゲリータ

彩り・味
コスパ◎新定番

アサリの旨味と出汁の優しい味わいを楽しめるシンプ
ルなパスタ。トッピングしたオリーブの酸味や唐辛子の
辛みがパスタの美味しさを引き立てくれます。

シンプル
だからこそ美味しい

②渡り蟹の贅沢トマトクリーム
渡り蟹の旨味とトマトの程よい酸味、生クリームのコク
の絶妙なバランスがたまらない！！九州産の生クリー
ムで仕上げた超がつくほどの逸品パスタ。

渡り蟹
使用料ＵＰ!!

980円(税込1058円）

④アサリを食べる
ボンゴレビアンコ

有頭海老・国産帆立・あさりを贅沢に使用した魚介
の旨味たっぷりのペスカトーレ。爽やかなトマトの酸味
と贅沢な魚介の味わいが絶品！粉チーズをかけて
チーズのコクをプラスするとさらに美味しい

おもてなし
ピッタリ具沢山!

①魚介の旨味ペスカトーレ



静岡特産のいわし黒はんぺん(大2枚)をメインに、ちくわ(１本)、小判揚げ(2枚)、ごぼう
巻き(2本)、たこボール(２個)、うずら卵天(2個)、を詰め合わせたおでん種セットです。
練り製品の主原料の助宗鱈のすり身は重合リン酸塩を使わず、砂糖だけで仕上げたも
のを使用しています。このセットがあれば、他の出汁は何も入れなくても、野菜を一緒に
煮るだけで、美味しいおでんができます！大根やこんにゃく、トマトやたまねぎなど、お好
みのお野菜を煮込んでどうぞ！

冷蔵賞味
約１０日

無添加おでん種
おでんが食べたくなる季節。でも練り製品には添加物がいっぱい！汁に
も溶けだしてちょっと心配なんて方は、安心おでん種セットをご用意いた
しました。

こちらもご一緒におすすめ 980円
(税込1058円)

神石在来芋
三角芋こんにゃく

120g 140円

12月16日(火)入荷

セット

(税込151円)

神石在来芋
糸こんにゃく

100g 140円
(税込151円)

パック パック

いちうろこ
桜えび入り揚げかまぼこ

3枚 550円

パック

(税込594円)

パック

とっても珍しい在来種のこんにゃく
もちろん農薬・化学肥料不使用です

神石在来芋
玉こんにゃく

100g 140円
(税込151円)

結んでません

パック

国産小麦粉
ちくわぶ

160g 200円
(税込216円)

冷凍
無添加はんぺん

４枚 510円
パック(税込550円)



舞茸は深山のミズナラなどの枯株に極めて稀に発生するために、大変に珍重され
てきました。ここ山形は舞茸の本場で、大きいもので20～30cmにもなり、見つ
けた人は舞い上がって喜ぶことから「舞茸」と名が付いたと言われています。高
い香りとこくのある味、歯触りの良さは、マツタケと並び「きのこの王様」とし
て高く評価される最上の舞茸が限定で入荷します。

椎茸山形県
きのこ品評会
最優秀賞
農林水産大臣賞
の数々栄誉授賞
舞茸の部でも
過去最優秀賞に
輝いたモノです。

おいしいだけじゃない！
抗ガン作用や免疫力アップにも
期待されています。
骨の形成を助ける
「ビタミンD」の含有量が
トップクラスです。
皮膚や髪を健やかに保つ
「ビタミンB2」も豊富です。

12月17日限定入荷に
つきご予約承り中

株

品川区大井7-30-10
TEL:03-5718-6361

1株 約500g

ここがおすすめ➬美味しいだけでない！
最上まいたけのきのこは、そのすべてが自社工場での生産です。
培地にはブナ・ナラのオガクズや大豆由来の原料などを使用し
ており、農薬は一切使用しておりません。また、きのこはデリ
ケートな生き物です。わずかな汚れでも雑菌が繁殖する原因と
なるので、徹底した衛生管理を実施しております。

１,08０円(税込1166円)

お名前



産地視察でわら焼き体験する店長♪
(ちょっとへっぴり腰 )

●秋の戻りかつお
脂の乗った秋の戻り鰹に
こだわりました。
全て1本釣りのトロ身です

●焼き色・焼き加減
身に火が入りすぎない様に
表面はパリッと焼き上げて
います

●完全わら焼き
ワラのみで焼く伝統製法香
ばしいワラの香りとタタキの
相性も抜群

●鮮度管理
焼き上げ後は、一気にマイナ
ス40℃まで急速冷凍し、ワラ
焼きの風味も真空パック

パンダ社長…燃えてます…
いえ、かつおのたたきに挑戦中♪

伝統的なわらのみで焼きます。
何度も何度もわらを足して表
面を焼いていきます。
香りのよさは天下一品。

添付の塩で食べるのがおすすめ♪
トロッとしたなめらかな食感とわら焼
きの香ばしい香りがたまりません

1,8８０円
(税込2,030円）

１本釣り

かつおたたき
20本限定入荷

品川区大井7-30-10 TEL:03-5718-6361

１２月20日(土)



年末年始は .お家で贅沢に。
安心 ･極上の

牛肉を味わおう！

北海道産
えりも短角牛

【飼育生育環境】
★北海道襟裳岬周辺の広大な放牧地でのびのび育ちました。
★冬季は保存した牧草（サイレージ）を中心に飼育。
★牛舎で過ごすのは出荷前のわずかな期間のみ。
その殆どを自然の中で過ごす“自然派の和牛”です！

【成分と特徴】
★高たんぱく、低脂肪。鉄分やカルニチンなど、赤身肉特有の栄養が豊富。
★赤身と脂身のバランスが良く、噛むほどに旨みが広がり、脂身はさらっとしていて味わい豊か。
霜降り肉ではない、赤身に旨みがギュッと詰まったヘルシーな牛肉です！

品川区大井7-30-10
TEL:03-5718-6361

国内飼育の1％未満という希少な和牛「日本短角種」
その中でも“えりも短角牛”は特に貴重で、脂に頼らず
〝旨み“を味わえる洗練された赤身が特徴です！

えりも短角牛ヘルシーウデ
焼肉200g

12月24日(水)
限定入荷♪

冷凍

えりも短角牛炒め物用200g

様

1,700円(税込1,836円）

１,760円
(税込2376円）

１,760円
(税込2376円）

えりも短角牛ブリスケ(肩ばら）
しゃぶしゃぶ200g 1,700円 (税込1,836円）

1,700円(税込1,836円）

えりも短角牛ひき肉バラ凍結200g
1,000円(税込1,080円）

いわて短角牛
厚切りビーフ
シチュー 220g

いわて短角牛
炊き込み
ごはんの素 210g

1,170円(税込1,263円） 1,100円(税込1,188円）

※加工品
は岩手産
常温品

予約承り
19日まで



大好きなものを気兼ねなく食べられることは、とても幸せなことだと思うのです

どら焼き み乃か
「身」は心と体を分かつことのできないものとして、一人一人の総体を
表す意味を持ちます。この聡明な概念をたった一字で表わし、受け継い
できた古来日本人を誇らしく思うのです。「身のための菓子になれば」
との想いから、平成27年1月「み乃か」が誕生しました。
以来、豆は粒、こし、白餡はもとより、野菜や果物の餡も市販品やパウ
ダーではなく、農家さんが手塩にかけた素材から手作りしています。
素材の自然な個性を大切にすることは、人と人との温かいつながりに似
ているようで。あなた様のお寛ぎのお供になりますように…❧

十勝産の大納言の風味をじっくり引き
出した味わい深い粒あん♪
もちろん一番人気★

小豆、大納言小豆、大手亡豆：北海道
小麦粉：北海道 蜂蜜：福岡県
甜菜糖：北海道キビ糖：鹿児島＆沖縄
卵：神奈川県（PHP＆非遺伝子組換飼料）

10月2日(木)入荷

各308円(税込332円）

お名前

手づくりどら焼き工房

材料のこだわり
安心・安全と日本の農業を応援するため、
厳選し国産原材料にこだわっています。

①十勝大納言粒あんどら

自家菜園の木苺を、十勝産大手亡の
白あんにたっぷりと合わせました。粗く
刻んだ高カカオチョコレートをトッピング

②木苺あんどら焼き

江戸時代から続くお茶『猿島茶』の濃厚
な味と香りを楽しめるどら焼き★

③猿島緑茶あんどら

エクアドル産のチョコと餡の風味が絶妙!と
大好評。高カカオと全粒餡のコラボ

④高カカオショコラあん

丁寧に仕込んだ十勝産大手亡豆の白餡
にコーヒー（ブラジルNo.2）を合わせ、トルコ
産無添加ドライ白いちじくをトッピング。

⑥珈琲餡どら焼き

こんなおいしい柚子餡は食べたことない!!
と評判！苦みを抑えた爽やかな柚子餡

⑨柚子餡どらやき

低温オーブンで3時間焼いたさつまいも
を裏ごしして練り上げたさつまいも好きに
はたまらないどらやき

⑩焼き芋あんどら

猿島茶の香り豊かな生地に甘さ控えめ
大納言がよくあいます

⑪猿島緑茶生地大納言

和クルミにほのかにラム酒の香る大納言
餡をトッピング。超おすすめ

⑫鬼クルミ餡どら

『み乃か』は『身乃菓』

大人気の焼き芋餡に、きび糖蜜でさっと煮
た紅玉りんごをトッピング。相性の良いシナ
モンでさらに心地よく。

⑦おさつシナモンりんご餡

⑬うめ餡どら焼き
自家菜園の梅の甘露煮を白餡ベースの
梅餡で包んだ新作。甘露煮が丸ごと入っ
たみ乃かの自信作!!

レモンの酸味は加えず、香りだけをあわせ
た黄身餡はどこか懐かしい優しい甘さです

⑤きみ餡レモン

自家菜園で無農薬で育てた甘いかぼ
ちゃをほっくり蒸して自然な優しい味わい
のどらやきです。

⑭かぼちゃあんどら

無農薬の栗をほっくり蒸してきび糖の
蜜に漬け、ごろごろの粒感を残しなが
ら贅沢な栗あんに仕上げました。

⑮和栗餡のどら

十勝産大手亡豆の白餡にアールグレイ紅
茶葉を合わせ、フランス産無添加プルーン、
トルコ産無添加アプリコットをトッピング

⑧紅茶餡どら



肉厚～ 甘い～
これを食べないと新年じゃない☆
店長もパンダ社長も毎年予約
してます。
ぜひ年に一度の産地直送の美
味しい味覚おためしください

美味しい召し上がり方

横にスライスすると甘みが引き立ちます
縦にスライスすると歯ごたえがわかります
甘みと歯ごたえを楽しみなら斜めにスライス！

200ｇ 2,500円(税込2700円）

50袋限定

今年は超大不漁!!！
徳用サイズはご用意できませんでした
本当に商品の数が少ないです
お早めのご予約お待ちしております。

袋

お名前 TEL

品川区大井7-30-10 TEL:03-5718-6361

お得な
2袋セット4,800円(税込5184円）

砂場で4年の月日を費やし育てた『地撒き方式』
の美味しいほたてが入荷♪
固定して育てる養殖物とは違い、生まれて1年育てた
稚貝を海に放し、自然の近い状態で育てます。
このように育てたほたては天然もののように海中で力強く育つので、貝柱の身が引
き締まり、サイズも大きく味もおいしくなります。なかでも4年物はサイズも大き
く絶品です。生のまま急速冷凍しましたので、鮮度抜群！甘みたっぷり、肉厚です。

北海道雄武から産直

ほたて貝柱



天使の海老でしか味わえない上品な甘さと旨み

世界遺産にも登録されている、
ニューカレドニアで厳しい
管理体制の中育てられた
最上級品の特別仕様の海老を
『天使の海老』と言います。

★一口食べればわかる最高級の味『天使の海老』の特徴★

『生で食べる』トロける甘さ広がる
高級料亭でお刺身としても使用される天使の海老。生で食べる事が出来
る鮮度の良さ。口の中でふんわりトロけ甘さが広がります。

『加熱して食べる』さらなる美味しさ
生でも食べられる『天使の海老』ですが加熱するとさらに甘みが引き出
されます。塩焼き、ｽｰﾌﾟ、鍋、フライなどのお好みの料理でご堪能くだ
さい。 濃厚なエビの旨み！甘みに感激の声

これはもう手放せない美味しさです。50箱限定
１㎏入(30～４０尾の大サイズ）

6,400円
(税込6,912円)

刺身でも焼いても揚げても美味しい★
殻は捨てないで出汁をとってください。
出汁が本当に旨い!!
今年も数量限定です。お早めのご予約お
待ちしております。

お名前 TEL

箱

頭の端から身がぎっしり詰まっていて
噛むとえびの甘い旨みがジュワ～っと
溢れてきます。プリプリした身はとっても
ジューシーですよ。
お楽しみの味噌もたっぷり。
濃厚な旨みが格別です♪

品川区大井7-30-10 TEL:03-5718-6361



大好きなものを気兼ねなく食べられることは、とても幸せなことだと思うのです

どら焼き み乃か
「身」は心と体を分かつことのできないものとして、一人一人の総体を
表す意味を持ちます。この聡明な概念をたった一字で表わし、受け継い
できた古来日本人を誇らしく思うのです。「身のための菓子になれば」
との想いから、平成27年1月「み乃か」が誕生しました。
以来、豆は粒、こし、白餡はもとより、野菜や果物の餡も市販品やパウ
ダーではなく、農家さんが手塩にかけた素材から手作りしています。
素材の自然な個性を大切にすることは、人と人との温かいつながりに似
ているようで。あなた様のお寛ぎのお供になりますように…❧

十勝産の大納言の風味をじっくり引き
出した味わい深い粒あん♪
もちろん一番人気★

小豆、大納言小豆、大手亡豆：北海道
小麦粉：北海道 蜂蜜：福岡県
甜菜糖：北海道キビ糖：鹿児島＆沖縄
卵：神奈川県（PHP＆非遺伝子組換飼料）

12月26日(金)入荷

各308円(税込332円）

お名前

手づくりどら焼き工房

材料のこだわり
安心・安全と日本の農業を応援するため、
厳選し国産原材料にこだわっています。

①十勝大納言粒あんどら

自家菜園の木苺を、十勝産大手亡の
白あんにたっぷりと合わせました。粗く
刻んだ高カカオチョコレートをトッピング

②木苺あんどら焼き

江戸時代から続くお茶『猿島茶』の濃厚
な味と香りを楽しめるどら焼き★

③猿島緑茶あんどら

エクアドル産のチョコと餡の風味が絶妙!と
大好評。高カカオと全粒餡のコラボ

④高カカオショコラあん

丁寧に仕込んだ十勝産大手亡豆の白餡
にコーヒー（ブラジルNo.2）を合わせ、トルコ
産無添加ドライ白いちじくをトッピング。

⑥珈琲餡どら焼き

こんなおいしい柚子餡は食べたことない!!
と評判！苦みを抑えた爽やかな柚子餡

⑨柚子餡どらやき

低温オーブンで3時間焼いたさつまいも
を裏ごしして練り上げたさつまいも好きに
はたまらないどらやき

⑩焼き芋あんどら

猿島茶の香り豊かな生地に甘さ控えめ
大納言がよくあいます

⑪猿島緑茶生地大納言

和クルミにほのかにラム酒の香る大納言
餡をトッピング。超おすすめ

⑫鬼クルミ餡どら

『み乃か』は『身乃菓』

大人気の焼き芋餡に、きび糖蜜でさっと煮
た紅玉りんごをトッピング。相性の良いシナ
モンでさらに心地よく。

⑦おさつシナモンりんご餡

⑬うめ餡どら焼き
自家菜園の梅の甘露煮を白餡ベースの
梅餡で包んだ新作。甘露煮が丸ごと入っ
たみ乃かの自信作!!

レモンの酸味は加えず、香りだけをあわせ
た黄身餡はどこか懐かしい優しい甘さです

⑤きみ餡レモン

自家菜園で無農薬で育てた甘いかぼ
ちゃをほっくり蒸して自然な優しい味わい
のどらやきです。

⑭かぼちゃあんどら

無農薬の栗をほっくり蒸してきび糖の
蜜に漬け、ごろごろの粒感を残しなが
ら贅沢な栗あんに仕上げました。

⑮和栗餡のどら

十勝産大手亡豆の白餡にアールグレイ紅
茶葉を合わせ、フランス産無添加プルーン、
トルコ産無添加アプリコットをトッピング

⑧紅茶餡どら



持っておきたい1本こんなの欲しかった

安心 安全

★
ノ
ロ
や
イ
ン
フ
ル
対
策
に
備
え
あ
れ
ば
患
い
な
し

除菌消臭水エイキュークリア

250ml 860円(税込946円）

おすすめ！
食楽らぼ おーるうぇいず
℡０３－５７１８－６３６１



川崎にある「フジクス株式会社」製造：主にウォータージェット工法による洗浄・
剥離・切断や、リフォーム業務、成分分析業務などを行っている会社が製造。

つまり洗浄のプロが作った重曹洗剤です！
フジクスさんは高圧洗浄時に補助剤として重曹を使っていました。
この重曹は特別製法により洗浄力を高めた、肌への負担が少ない衣類用洗濯剤です。
成分は、重曹と過炭酸ナトリウム（洗濯槽などの洗浄剤）のみ。

お母さんがわが子の肌が痒くならないように重曹で作った洗濯洗剤
肌が敏感な方、お子様も安心して使えます。

洗浄力：独自製法で洗浄力を高めています。

節水：泡立ちがほどんどないため、すすぎは1回で
OKです。水も時間も節約できます。

残留しない：肌の弱い方やお子様にも安心して使えます。
また室内で干した場合も、においが残りません。
洗濯槽にも残らないので、カビの発生を抑えます。

人と地球に優しい：成分は重曹と過炭酸ナトリウムで、合成成
分は使っていません。排水も泡立たず、自然を汚しません。

洗濯以外でもOK ：台所のシンクや蛇口、浴室の壁など家庭
内のお掃除にも使用できます。

ランドリーソーダ(重曹洗剤）
 

1.2ｋg 1,200円(税込1,320円)

洗浄力抜群
お肌に優しい

約25回分容量により
異なります



ダルビッシュ有選手は「HOT TAB」の愛用者で
あり、疲労回復を目的として
「重炭酸入浴剤」を利用しています

グリシン・アルギニン配合 シリカ配合

※ダルビッシュ袋には配合され
ていません

①9粒900円
（税込990円）

②30粒2700円
（税込2970円）

③45粒3500円
（税込3850円）

※①②売上の一部が「ダルビッシュ有水基金」に寄付されます。

身体が冷た
い時に！！

あったまる♪



温まる～

寒い冬のおすすめ商品



2025年12月企画

その2【12月おススメ品】

その1【クリスマス・おせち】
も合わせてご覧ください。

2025年12月31日午前中迄
休まず営業いたします。
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