
きめ細やかな食感とモチッとした弾力に、噛めば噛むほどに旨みがジュワ―。
そのまま食べても美味しいですが、湯煎や油で炒めると、より一層美味しく
なります。国水産加工たべもの展で水産庁長官賞を受賞した逸品♪

①ほっけの縄文揚
②ほたて流氷揚
③かに流氷揚

各９個入380円(税込410円)

レンジでチンで食べられる1人前の鍋登場！

各１,2０0円(税込1,296円)

各12本限定数入荷！

品川区大井7-30-10 TEL:03-5718-6361

⑮きりたんぽ鍋
秋田県特産品開発コンクールで奨励賞受賞した
オリジナルの「ミニっ子たんぽ」と手作りの比内地鶏の
つみれに鍋スープがセットになったレンジで手軽に食
べられるきりたんぽ鍋セット。
比内地鶏のつみれにはネギと香り高いセリを練りこん
でいます。“チン”するとフワフワに。お野菜を足してい
ただくとさらにさらに美味しくいただけます。

阿波ういろう (⑦小豆・⑧金時芋・⑨栗)

吉野川の伏流水を仕込み水に使っていま
す。味の決め手の小豆は北海道産を使用
し毎日朝４時間かけて炊き上げています。
創業以来80年変わらぬ味をお楽しみくだ
さい。

各２88円(税込311円)

④高野山ごま豆腐
昔ながらの製法で、ごまの旨みだけを取り出
し、上質の吉野葛と混ぜ合せ、なめらかな舌
触りの良い食感に仕上げました。
ごま独自の香ばしい風味とモッチリした食感を
味わえます。

100ｇ２3０円(税込248円)

古来の伝統製法で約２年間漬込熟
成

吟仕込み奈良漬
酒粕・味醂粕を惜しみなく使い秘伝のﾌﾞﾚﾝﾄﾞ技の
粕床に２年の年月をかけて漬け込んだ伝統の漬
物
⑤瓜奈良漬80g:愛知県伝統野菜かりもり瓜使用

⑥胡瓜奈良漬70g:厳選した国産胡瓜の最高級漬

物

各400円(税込432円)

すえひろおばあちゃんの

はいからケーキ
(⑩蜂蜜・⑪文旦・⑫柚子)

直径約１４センチ、大人の手のひらサイズ。ボリューム感もあ
り、ほんのり甘く素朴な味は、クセになり味で、あっという間に
食べてしまいます。ふんわりやさしい味は懐かしいおばあちゃ
んの味です。

各350円
(税込378円)

⑱丹波黒豆ロールカステラ:丹波黒豆をたっぷりカステラ生地に入れ焼き上げました

⑲栗ロールカステラ:やわらかなカステラ生地に栗の粒の舌触りがたまりません

⑳丹波抹茶大納言ロールカステラ:宇治抹茶と最高峰の大粒の丹波大納言のハーモ二―

カステラでもない、ロールケーキでもない不思議なお菓子。
白餡を練り込んだカステラ生地を、ひとつひとつ職人が手
で巻きました。
しっとりとビロードのようになめらかな舌触りと重厚感のある食
感がクセになる逸品です。

⑬木頭村ゆずマンジェ
柚子をふんだんに使い、国産小麦や安
心飼育たまご、国産バター、国産粗糖な
どの良質の素材を練り合わせ、心を込
めて焼き上げたフルーツケーキです。しっ
とりした生地をほおばると、フレッシュな木
頭柚子の香りが、お口いっぱいにひろが
ります。

240円
(税込259円)

30g

⑭木頭村ショコラケーキ
スイスの有機オーガニックチョコレートをたっぷり使い、
国産大豆のおからを使用したグルテンフリーのショ
コラケーキです。しっとりでチョコ好きにはたまりませ
ん。

三源庵 ロールカステラ

全国の美味しい物が大集合
社長も店長も食いしん坊なので
私たちもとっても楽しみ

期間限定数量限定ですのでお早めにどうそ～
ご予約も承りますのでスタッフ
までお申し付けください。

260g

国産小麦粉に卵、バター、
ビート糖にオーストラリア・カン
ガルー島のオーガニック蜂蜜
を加え、丁寧に焼き上げまし
た。

16個

42０円(税込453円)

オオノ農園ピーナッツクリーム
千葉県産落花生100％、濃厚なピーナッツペースト。有機肥料を
使って育てられた落花生を100％使用し、砂糖や添加物を一切
使用せずにペースト。落花生本来の香りや甘み、濃厚な味わい
をお届けします。

㉓プレーン:料理や調味料、お菓子作りにどうぞ

㉔渋皮入:ポリフェノールたっぷり渋皮を混ぜた大人の

味
渋皮入

  160g
１,450円

(税込1566円)

１,68０円
(税込1814円)

プレーン
 160g

１,３００円
(税込1404円)

濃厚で旨い!!『千葉県食の逸品』で金賞受賞

４１５円
(税込448円)

㉑桜カステラ ７個入
こだわりの卵たっぷり使用した生地に、塩
漬けした桜葉を練りこみ、長崎カステラの
伝統の技で丁寧に一つ一つふっくらと手
作りで仕上げました。

㉒プチマドレーヌ

1人前(460g) １,０８０円(税込1166円)

⑯秋田県産近海アジ唐揚
秋田県近海で獲れたアジを唐揚げに
して甘辛だれで味付けしました。頭も
骨もサクサクで全部食べられます。

85ｇ480円(税込518円)

⑰むき甘栗
有機栽培された無添加、無
着色の天津甘栗を使用し
ました。どこが違うのかはわ
からないけど他の甘栗と美
味しいと評判です By店

長

450円
(税込486円)2/11(火)順次



原料に全て国産のものを使用したビールです。栃木県
産の大麦麦芽、岩手県・北海道産のホップ、新潟県産
のコシヒカリを使用しており、日本産ホップ由来の爽やか
で優しい柑橘系の香りとモルトとお米のやさしい甘さが特
徴の飲みやすいエールビールに仕上げました。日本のク
ラフトビール誕生30周年とエチゴビール３０周年記念ビー
ル！！

品川区大井7-30-10 TEL:03-5718-6361

各1ﾘｯﾄﾙ １,０００円(税込1080円)

国内のあかいかのげそを食べやすく食感
の良い1㎝大にカットし、とうもろこしと一緒
に天ぷらにしました。いかの弾力のある歯
ごたえととうもろこしの食感、甘味が楽しめ
ます。

298円(税込327円)

㉖小あみのかきあげ

50ｇ×４枚 680円(税込734円)

グラッチェミーレドドレッシング

野菜を野菜で食べるドレッシング!!

㊻オールニッポンこしひかりエール

りんごやラフランスを栽培しているライラック農
園から珍しい和梨のジュースが登場!!すっきりし
た甘さに繊細な風味が楽しめます。

人気のかき揚げの姉妹品登場!

㉕小鯛の笹漬け
福井県若狭特産の小鯛のささ漬けです。
有機純米酢と食塩のみを使用し、職人
の技で仕上げた一品です。

850円
(税込918円)

65g

㉛カカオランジェ

350ml

常陸野ネストビール バレンタイン限定

㉜バレンタイン限定ラベルヴァイツェン

㉗イカとコーンの一口かき揚げ

加賀麸司宮田は明治八年の創業以来麸一筋で、今もな
お丹念な手づくりです。原料は、国産小麦粉・国産もち米
粉100％。春の彩りを添える逸品。

各450円(税込495円)

麦芽とみかんの旨味、カカオニブの甘酸っぱい香り

ほどよい酸味と、酵母によるフルーティーなアロマ

330ml

河村通夫大自然ラーメ
ン

●国産の小麦粉を原料に100%用いた無かんすい麺。
●麺の揚げ油は、100％植物油を使用。
●スープは化学調味料を一切使用せず、
素材にこだわりました。 各１２５円(税込135円)

(㉝胡麻醤油・㉞塩・㉟味噌)

国産野菜（玉ねぎ、人参、インゲン）に国産オキアミ
を合わせました。野菜の甘みとオキアミの香ばしさ
が加わり、さっくり柔らかなかき揚げになっています。

大人気の白えびのかき揚げの姉妹品登場!!

120ｇ 540円(税込583円)

㊱一番人気はすりおろし人参がたっぷりの『人参ドレッシング』
㊲マツコデラックスさんが絶賛の高知県生姜と野菜の『生姜ドレッシング』
㊳野菜の旨みが引き立つ綺麗なピンク色の『濃厚ビーツ&玉ねぎドレッシング』
㊴ごぼうの香りとごま風味が絶妙『ごぼうとごまドレッシング』
㊵玉ねぎの自然の甘さがたまらない『焼き玉葱ドレッシング』

300ml

550円(税込594円)

㉘ライラック農園和梨ジュース

㉙短角牛丼
岩手県産短角牛を使用した大自然が詰まった
究極の牛丼です。岩手の大自然で育った短角
牛の赤身肉は、深い旨味と爽やかで上品な脂
の風味が生まれます。

便利で旨い!!逸品本格牛丼！！

205ｇ(特盛サイズ）800円(税込864円)

㊶加賀麩(梅・桜)

各15ｇ 540円(税込583円)

㊷平田牧場ローストポーク
平田牧場の三元豚もも肉の素材の美味しさを最大
限に活かしたシンプルな味付けのローストポーク。
４０個限定ですのでお早めにどうぞ。

安くて旨
い！

1個(約250ｇ）980円(税込1058円)

㊸富山県産自然栽培米コシヒカリ
日本最大の米どころ新潟県の隣に位置する中部地方が富
山県です。有名な隣県に隠れがちですが、気候風土や大
地・水の条件が近いため、知る人ぞ知る米どころとして美味
しいお米を作っています。立山連峰を源とする、豊かで清ら
かな水と肥沃な大地と気候風土が美味しいお米を作ります。

各1㎏ １.１00円(税込1188円)

玄米･白米

㉚白老春うらら
常滑産の減農薬栽培で育てた酒米「若水」
100%で造った春の限定特別純米酒。蔵の
中で１年間熟成したクラシックな味わいの本
格派。燗をつけていただくとより一層このお
酒の魅力が増してまいります。様々な温度
帯でお楽しみください。

720ml
１.650円
(税込1815円)

㊹宍道湖しじみ
島根県宍道湖の汽水湖（海水と真水
が交わる環境）で漁獲された大和しじ
みを砂抜きを行い、凍結しました。しじ
み等の2枚貝は凍結することによって栄
養素が高まり、体に良い食材です。味
わいのあるしじみをお召し上がりくださ
い。

150ｇ

360円
(税込388円)

㊹真鱈味噌漬け
国産真だらを骨を取り除き、味噌
とみりん風発酵調味料で自社特
製の調味味噌に仕上げ、漬け込
みました。

２切 780円(税込842円)
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