
お名前 様 ご連絡先

ふんわり柔らかくて、特選甘辛タレのクルミとゴマが香ばしい
温かいうちに串を持ってかぶりつき！

300円(税込324円)1本

ご希望時間

本

2022年TBS「櫻井、有吉THE夜会」で紹介され、
俳優の横浜流星さんお召し上がりになりました！

胞山黒にんにくの

お家で楽しみたい方には!!

五平餅

250円(税込270円)1本

国産うるち米
真空パック入り常温保存可

くるみごへいたれ
岐阜県東濃地方に伝わる伝統的な味を忠実に
再現して作ったこだわりのくるみ万能たれ。
くるみ、ごま、ピーナッツをふんだんに使用
している手作りの本物の味です。大人も子供
も大好きな甘辛い味。チューブ入りなので無
駄なく使いやすいです。

750円(税込810円)190ｇ

本

本

焼いてお渡し

旨い



超人気！予約必須
平田牧場 揚げたて!!

●メンチコロッケ…金華豚をたっぷり混ぜ込んだ『コロッケ』
●キャベツメンチ…金華豚にざく切りした国産キャベツをたっ
ぷり加えたあっさりの中にも旨味たっぷりのメンチカツ

揚げたて・冷凍

揚げたて・冷凍

希望時間

お名前 様 ご連絡先

揚げたてコロッケの日は我が家も絶対夕飯はコレ!!
めちゃくちゃ美味しいので大満足。翌日残ったら
バーンズに挟んでたべるとこれもまた美味しい

メンチコロッケ 168円
(税込181円） 個

キャベツメンチ 198円
(税込213円） 個

メンチコロッケ・キャベツメンチ
店頭販売会開催

24
5/

開催



大好きなものを気兼ねなく食べられることは、とても幸せなことだと思うのです

どら焼き み乃か
「身」は心と体を分かつことのできないものとして、一人一人の総体を
表す意味を持ちます。この聡明な概念をたった一字で表わし、受け継い
できた古来日本人を誇らしく思うのです。「身のための菓子になれば」
との想いから、平成27年1月「み乃か」が誕生しました。
以来、豆は粒、こし、白餡はもとより、野菜や果物の餡も市販品やパウ
ダーではなく、農家さんが手塩にかけた素材から手作りしています。
素材の自然な個性を大切にすることは、人と人との温かいつながりに似
ているようで。あなた様のお寛ぎのお供になりますように…❧

十勝産の大納言の風味をじっくり引き出し
た味わい深い粒あん♪

小豆、大納言小豆、大手亡豆：北海道
小麦粉：北海道 蜂蜜：福岡県
甜菜糖：北海道キビ糖：鹿児島＆沖縄
卵：神奈川県（PHP＆非遺伝子組換飼料）

5月23日(木)入荷 各270円(税込291円）
お名前

手づくりどら焼き工房

材料のこだわり
安心・安全と日本の農業を応援するため、
厳選し国産原材料にこだわっています。

①十勝大納言粒あん

低糖の自家製白餡にレンドルフのピーナツペースト
を合わせた濃厚でなめらかなピーナツ餡。
あまりの美味しさに店長が『美味しい～♪』と
叫んだ逸品。一押しどらやき☆

②濃厚ピーナッツあんどら

江戸時代から続くお茶『猿島茶』の濃厚な
味と香りを楽しめるどら焼き★

③猿島緑茶あんどら

エクアドル産のチョコと餡の風味が絶妙!と
大好評。高カカオと全粒餡のコラボ

④高カカオショコラあん

丁寧に仕込んだ十勝産大手亡豆の白餡
にコーヒー（ブラジルNo.2）を合わせ、トルコ産
無添加ドライ白いちじくをトッピング。

⑥珈琲餡どら焼き

⑧黒ごまあん

こんなおいしい柚子餡は食べたことない!!と
評判！苦みを抑えた爽やかな柚子餡

⑨柚子餡どらやき

低温オーブンで3時間焼いたさつまいもを
裏ごしして練り上げたさつまいも好きにはた
まらないどらやき

⑩焼き芋あんどら

猿島茶の香り豊かな生地に甘さ控えめ
大納言がよくあいます

⑪猿島緑茶生地大納言

和クルミにほのかにラム酒の香る大納言
餡をトッピング。超おすすめ

⑫鬼クルミ餡どら

十勝小豆の自家製こし餡に、古河の地酒
「御慶事」の酒粕と生姜のすりおろしを加え
て、風味豊かな珍しいこし餡。

⑬酒粕こし餡どら

『み乃か』は『身乃菓』

自家菜園の木苺を、十勝産大手亡の白あ
んにたっぷりと合わせました。粗く刻んだ高
カカオチョコレートをトッピング。

⑤木苺あんどら

さつま芋のお団子と大納言粒餡を挟んだど
ら焼き。熊本の郷土菓子『いきなり団子』を
モチーフにしたどら焼きです。

⑦いきなりドラやき 大人気の焼き芋餡に、きび糖蜜でさっと煮
た紅玉りんごをトッピング。相性の良いシナ
モンでさらに心地よく。

⑭おさつシナモンりんご餡

有機栽培の黒ゴマのペーストが十勝産
小豆の漉し餡にたっぷり入った黒ゴマ餡
を猿島緑茶生地にはさみました
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